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VERBALE DI GARAN. 3
Valutazione offerte tecniche

Seduta riservata

La Commissione Giudicatrice, composta dai seguenti membri:
dott. Stefano Maggio, Presidente;

dott. ssa Cristina Buzzichelli, membro esperto;

dott.ssa Giorgia Vigliocco, membro esperto;

e la dott.ssa Anna Ghiberti che svolge le funzioni di Segretario verbalizzante, si & riunita il giorno
15/02/2019 per la disamina delle offerte tecniche presentate dai concorrenti.

A conclusione della valutazione, la Commissione assegna all'offerta tecnica il punteggio specificato
nel prospetto allegato al presente verbale, per costituirne parte integrante, in base al quale si
determina il seguente punteggio complessivo, per il quale il Disciplinare di gara prevede un punteggio
massimo di 70 punti:

n. ragione sociale punteggio
1
S.L.A.R.C. - Societa Industrie Alimentari ristorazione collettiva S.p.A. 34,23
2
ATLAS IFM Srl 32,41
3 SMA RISTORAZIONE (mandataria)
DEL MONTE (mandante) 54,55
4
IN MENSA SRL 30,13
/|
5 £
FABBRO SPA 52,90 //
flf
5 SERIST SRL 49,85 J
S .
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EUTOURIST NEW SRL 55,08

8
SODEXO ITALIA SPA 51,70

9
SERENISSIMA RISTORAZIONE SPA S.C.S. 52,82

10
COOPERATIVA P.G. FRASSATI 36,85

11
INNOVA SPA 40,65

12
ELIOR RISTORAZIONE SPA 50,22

La Commissione si aggiorna in seduta pubblica il giorno 21/02/2019 alle ore 12:30. per I'apertura

delle offerte economiche.

Il Presidente dispone che le Buste siano conservate in un armadio dotato di serratura, presso gli uffici
di S.A.AA.P.A. Spa.

Letto, confermato e sottoscritto.

Il Presidente Dott. Stefano Maggio 2
Commissario Dott.ssa Cristina Buzzichelli | /<", /i
Commissario Dott.ssa Giorgia Vigliocco L_’:'EV 7 p—
Segretaria Dott.ssa Anna Ghiberti - | 12 A

\
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SERVIZIO DI MENSA PER DEGENT(, DIPENDENT! AD ALTR! UTENTE AUTORIZZATI PER IL TRIENNIG 2019-21 PER L'OSPEDALE CIVICO CITTA DI
SETTIMO TORINESE: - C.).G. 77384968E9

Oltre & quanto previste dal. Capitatalo d" appafio, saranno valutate le
mighorie proposte af menl) in funziene r.!ella variabilitd, possibilita di
seelts e rotazione dei piatti.

0,50

0,30 0.40

SIARC. - Elementi di valutazione offerta tecnica. o N
ounteadio massimo 70 /160 VALUTAZIONI COMMISSIONE
Fresidente | Commissario |Commissario Media
dott. Doft.ssa Dott.gsa vatutazionii Punteggic | media
S.Magglo" Buzzichelli T
A) Menu

B) Organizzazione def servizio

Oitre = quahto prewsto dal Capﬁciatc d appatto saranng- valutate Ie. ]
m]gilcne praposte in lermini di garanzia dt qualita delle derrate: al|menlan,
lplang di conseyna del past ai reparti, nestione delle emergenze.

C} Sestenibilita ambientale.

Saranno valutate l& mitedologie e le proposte organizzalive del senvizio
Idonee a migliorarne la  ‘sostanibifta -amtientale & a minimizzarme
limpatto ambientate

In patiicolaie ie praposte aggiuntive 2 quanto  gia sepréssorin caprlola{o
dovranno espllcﬁare ‘deftagiistamente le misure previste per mighorare la
sostenibilita amblentale e, in particolare, per ridurre | prodoth da smaltire
nel ciclo ordinario dei fffuti

Tuito gquanto proposto dovrd essere conforme alle normative vigenti in

D) Atbelllinento e altre migliorie ad attrezzature ¢ arredi detla
cucina e dei locali di ristorazione interna.

il progetto & véllo a miglioraré fa dotazione tacnica , rendere éfficiente e
confortevole | satvizio per consliilo de| pasto presson locali di
rislorazions interna

E) Progetti ristorazions

Sara oggetto di valutazions il:progetta di ulilizzo delia cuging intérna slla
scopo di praturre past da veicolare a terzi, nonchié lapertura dei locali di
ristarazione interna anche per servizi aggmnllw {personale di sllre:
aziende & uienza diffusa) i

0,50 0.40

327

F} Pradolt] a-filiera corta piemeontese

Sara  afinbuite if punteggio all  “organlzzazione che” € in gradu di
dimostrare di poterinsedreall ‘intemo.del menl unnumerc e vafiala]
[maggiore rispeto agli alt concorrantt di prodotti a filiera carta
piemontese.

G} Ulteriori prodetti bigldgitl, D,0.P.; L.G.P., STG, tipldi.efo tradizlondp

Sard attibuito i punteggioall  ‘organizzazionache & in grado di
dimosirare di poter.inserire all intemo dei mend un numeroe  varietd
maggiora rispetto agli altd concorrent; di prodotti di onglne vegelale @ dl

origine.animale cerificali come i fianco eléncati

0,50

H) Certificazioni di qualita

Saranno valutate fino-ad un massimo di 4 punti € con un peso pdi.
superiore & 2 punti cadauna, le certificazioni dl gualis attinenti il servizio
g rilasciate 'da Enll idonai ed accraditati,

0,90

1,40

0,90 0,90

}Progetta di recupero del ciba non sun_'_lmin'ist_rato

Sard oggetio di valulaziotie 1a presentazione di un progetio di recupere
del cibo non samministrate pella parte eccedente le prescrizioni previste
dalCSA. i progetto poira fare fiférimento sia a materie prims non
scadute, che & pasii confezionati e Idonei ad sssere velcolati in
condizioni di sicufezza alimentare da’ destingrsi ad organizzazioni nan
{ucrative di ut"Jrlé suciale; {Enti del. Terzo setture) che effettuana, a finf di
solidariéld & heneficenza, dislribuzione gratuita agl indigenti efo
sostegno all'assistenza domiciliare.

L) Formazione del personale

0,50

Sara valutato it piano rguerdante'i corsi diformazione, rigualificazions e
aggiomamanlo de! personale, raddlto tenéndo in cansideraziong s
prescrizioni indicate rel Capitolalo d'appalto,

) Rilevazione gradnbllrta

Sara valutato it piano riguardants il progetta i rlevazione finalizzatd-ald
valutazioné della gradibia dei. piatty servifi ofire che delsenvizio tenendo
in considerazione le prescrizioni gid indicale nel Capitolato ¢ appalto. Di
partlcolare importanza al finl dellatiribuzione del puntegglo saranno le
aziani conseguenti alle valutazioni ricevute,

0,70 0,50

3,60

0,50 0,50

0,50 0,40

TAT

0,37

047

(37

047

0,50

0,57

047

totale

Il Presidente
Commissarig

Caommissario

Segretario

Dott.zsa Cristina Buzzictall

Dott, Stefano Maggle:

Dolt.ssa Giorgia Vighoceo

Dett.ssa Anna Ghiberti




SAAPFATSRA

SERVIZIO DI MENSA.PER DEGENT), DIPENGENT AD ALTR! UTENTI-AUTORIZZAT) PER IL. TRIENNIO 2019-21 PER L'OSPEDALE GIVICO CITTA Di
SETTIMG TORINESE - G.1.G. 77364950ES

ATLAS - IFM SRL - Elgmanti di valutazione cfferta
tocnica. “puritogdic massima 70/ 100

- VALUTAZION] COMMISSIONE

President Commi:

A Menu

ot Cott.ssa
S.Maggic Buzzlch_elll

- Cummiissarle
Dott.ssa
Vigliocco

Media

valutazioni |FUTteggT | media

Oftra & quanto previsio dal Capitolato d'a_ppaito__ saranm-
valutals la migiiarjg propeste al mend'in funzicne della
variabifitd, possibillth di scelta o rotazione def piathi,

0,43

B) Drganizzazions de! gervizio

Oltra & quante previsle dal Capiiolato d'appalto, seranno,
vaittalg lg mlgllone prnposta iy barming di garanzla di.quafitd
dalle derralé alimentar], piang di ronsagna dei pasti ai reparti,
geshone delle emergense.

030

C) Sostenibllita hientale
Saranno valulate iz matodologle o le propesle organizzalive del
servizie idonee & migliafarmia ja susiemhmta‘a ambientale s a
minimizzame 7 |mpattn ambjentals.

n partlc.ciare le proposts- sgglunbve 2 quanio gia espresse in
[wapitolato devranno asplicilare detiagliatamenle is misure
previslé. per migliérars & sostenibilita ambientale.; in
learticglare, per eigjurry i prodolt: da smaltire hal citlo ordinario
det rifiti,

Tulla guants proposty doved sssers torifanmie alle pormative
\rlgentl in materin-g dehitsmente cerificals,

0,60

D) Abbs!limenté o alfre migliorie ad attrezzature e arvéci
ditla cucina e dal fozali dl ristoraziona interna,

il pregetio - &. voite a mipliorare la dotazlona lecnica |, randsre
eﬁ' clente i confortevale | servizio per consume del pasio
prasso | ldcali Ji Adtrazione intefna

G.41

E) Progatti risteraziona

Sard ‘oggetto di valitazions Tt progatto di utilizz6 delfa cucina
miema alfo seopo gt produrre.past| da veicolare a. lerz: nanchd
I'apertura dei locali dj ristoraaqn_e intarna anche per 5er\r:zi
aggiuntivi (personale di allre aziende g ulenza dilfusa)

i

lrare di pmer inserire alt ‘intemo dai mand Ln numero &
variaté maggiore rispetic agl altri toncomrenti di prodott a
filiata corta piemontess,

F'! Prodotti a filiera corta plomontese -
ard atiripuiia it punleggia all arpaneeazone o8 8 N grado

6 0,50

‘0,33

0.50

0,50 0,50 3.00] 050

trac il (nazionn'ti'}:, dut paniers, dol commercio aquo-
solidale )

Sard attabuile § puntegglo gl ‘organizzazicne che @ in grado di
dimbstrare di poter insérice: alt 'Intemu dei menit ur numers &’
varisth maggiore.rispetio agltatti concor{enti di prodcm di
arlging \ragetala =321} cnglns anlmale certificati come-di Tianco
elencat

H} Certifieazioni-di quality

Saranno valulate fino ad un massimodi 4 panil.e con tin pesa.
non supericre 32 punti cadauna, la.certilicaziont di qua1_|lé
atiinenti il servizio. ¢ filasciate-da Enti idonai ed ascreditati;

090 0,90 270 080

4 085

Progetta di recipera del ¢ibo non somministrate

‘0,88

0,95 0.95 380 0095

Sarddggelto di vatuiazione ta presentazions di un progetis di
recupert de! cibb fon semministrato nelfa parte eccedants e
prescrizion] previste dal C.$.A.. Ul progetto polrd fare rifariments
sia a matérie prima nen scadute, che a pasti conlezionali &
Idunsi ad-essera veicolatt in condizioni di sicurezzs slimenlars.
da testinarst ad drganizzazioni non lucrative di utflitd sociale
{Enii def Terza settora) che effettuana, a fini dl salidarisls o
banaficenza, dishibuziona gratuita agli- Indigantt efu soslegria’
ail'masistarza doiigilisre.

10 050

Lli '”,. [ |

0.40

Sara valutata'if plano riguerdante [ carsi di formazions,
nquahﬂcazmne 2 aggiomamento del ‘parsanale, redatio
tenendo in consideraziotie e preserizion indicate ral
Capitoiale d'appalle.

5 0.20

M).Rilavazione gradigiiit

Sara valutalo . piano riguardante i progetlo di dlevazions.
finalizzato alla valutazione della gradibilith dei piatli senviti oftra
che de| servizio tenends in considerazions e prescrizioni gia
tindicata:nel Capiteiale d'appalte. O parlicolare imporianza-ai.
fin] dell aftribuzione del punteggle saranng te azion
cansequenti alla valulazion? Hoeube.

5 0:30

040

0,40 0.43 1 0,43

0,20 023 117] oz

“totale
i Presidenta
Commissario

Commissano

Segretaric

Dott. Slefanc Maggio
Baotlssa Cristine Buzzichslli
Dot ssa Giorgia Vigllosed

Doit ssa Anng Ghibertt

32,41

0:30 ﬁ 0.33 1,67 033
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S.AAP.A BPA

"SERVIZIO D) MENSA.PER. DEGENTI, DIPENDENTI.AD ALTR! UTENT! AUTORIZZATI PER IL. TRIENNIO 2019.21 PER L'OSPEDALE CIVICO CITTA
Dl SETTIMO TORINESE - G.1.G, TT3R486RED

SMA RISTORAZIDNE SRL  « Elementi d valutazione atferta

tecnica punteggio. massimo 70 £ 100 VALUTAZION! COMMISSIONE
Presidente i Commissario | Comrissari Media
dott. Dott;ssa- o Dott.ssa valutazioni Punteggi
S:Maggic | Buzzichelli | Vigliceco !
_ Aj Menu

Olire a quante previsto dat Capitolalo d'appalln, saranno valutats e
migliorie proposle at mer in funzione della variabilitd, possibilita i scalia
& rotazione dei pisti. - )

B} Grganizzazione dal servizio

Qltre a'guanto pravislo dal-Capilotile d'appallo, saranno valulale Je.
mfglbna propcs[e In termini d garsnzia df qualita delle derrate alimentari,

pieino di-conseqdrie dgi gasti ai regam. gestiong delle émeigenze,

0,50

0.40

240

€] Sosteniblith amblantale

Saranne vaftilgte le melodologie e e proposte organizzative det gervizio
Idoniee a miglitrame 2 soslenibilila ambientals e a minimizzame Fimpato
ambientate. ) o

In particolare le propasle aggiuntive @ qiants gl3-espresse.in capltoiato.
dovranna, esplicitare dettagliataments le misure previste per migliorare la
sostenibilild ambientale ¢, in particolare, per ridurre | prodolt da smallire
nel eltlo ordinario dei rifiuli.

Tutto quante proposts dovrd essere conforme allé normative vigent! in

D} Abballimento e altre migliorls ad attrezzatare a arredi dalla
cucina e del locali di ristoraziane Intérna,

il progetls & valto.a miglierare |a dolazione tecnica . rendere elficienls ¢
canfortevole it servizic per consumo del pasto presso i lgeali di
r{storazlone lnlerna

5 Q.70 0,80

- 0.60

073

E) Progetti ristorazions.

440

Bara oggette df valutazione - progeltto di ullizze delia éucina intema alla
sehpo di produrre pasti da veicolare-a terzl |, nonché I'apertura-dei locali di
risioraziona intema anche per servizi aggiunlivi {personale di altre
azlentio & vlenza diffusa)

0.76

5.256

FJ Prodott 4 filtara ¢orta plsmontesa

Bard atmbultc il puntegglo ali*organizzazions che & in grado di-dimostrare
di poter inserire afl “inleme déi mend un nitmero e varield mapoiore
rispettn agl.alli doncarrenti di prodolli a filiera-corta piemontess,

G] Ulterjor} predetti blatogici, D.O.P., LGP, STG, tipici efo
tratfizionari {nazionall), del panters, dal cammercic equo- solidale

Sara attribuim_ il puniegpic all’&rganizzazione che & in grado.didimostrare
di poter inserire all nlemo del  mend Gnnumeree  varietd ‘maggiore
rispetto agli-aitrt concorrenti di prodoltl di origine venetale e di: origing
janimale certificati come. dj fiance elencati

H) Cartificazioni df gualit}

Sarsnno {ino.ad un ima di 4 punt} e con un pago non
supariore a.z_puritf.caQauna. le certificazioni di qualila aitinenti I serviziv.e
rilasciate da Entl idonei ed accradilall;

l)Pragatta df recupero del cibo non socmministrate

0.80

3,72

Sara ogge!to di Valutazmne la: presentazmne di uiy progettc di recupers
del cihonon 50mm1nlstralo nella parie eccidente e prescrizioni previste
dal C.5.A., |l progetto polra fare niferimento sia a materie prime rion
scadute, che a pasliconfezionalt e:idonel ad essere veicolati in condizioni
i sleurezza alimentars da destinersi ad organizzezioni non lucrative di
uliiita sociale (Ent; de] Terzo: ‘seltore) che effetluano, a finl 4i solldar]ata e
beneficenza, distriburione graluzla agll indigent efo sostegno
allassislenza domicllare.

‘LY Formazione-del-per I

$ara valulalo | piang figuardanle | corsi di forrraztone, riqualificazions. &
aqmomamento del personale, redatto lenendo in considerazione [e
prescriziont indicale nel Capitolato d'appalto;

M}-Rilevazlone. gradibilita -

Sard valulats ) piano riguardante il pragetlo gt rilevaziong finalizzato alia;
valutiziong. della gradibilila dei piatli servil aitre the del servizlo tenendo
in cansiderazione le prescrizioni gid indicate nel Capliolato d- appalle. O
pa_rhcolare importanza gl fiil delldttribuzione del panteggio saranno le
azloni conseguentt alle valutazioni ficevute..

Il Presidente

Comsmissatio

Segrelario

2.85

085 .1

totate’

Commiasario-

Dolt. Stafana Maggio
Diutt.ssa Cristinag Buzzichelli
Dott:ssa Glorgia Vigliceco

Doll.ssa’Anna Gliberld

medig

10,00

800

629

4,56

AR

415




S.ARPA SPA

SERVIZIO DI MENSA PER DEGENT), DIPENDENT! AR ALTRI UTENTI AUTORIZZATI PER IL TRIENNIQ 2019-21 PER L'OSPEDALE CVICO SITTA DI
_SETTIMO TORINESE: - C1.G. 77384968E9

IN MENSASRL- - Elometi di valutazicone offerta tecnica
pinteggin massimo 70/ 560

VALUTAZION! COMMISSIONE
Prasidents | C issario | Commissario:
) Media
dott Dott.s53 Bott.esa “valistazioni Punteggic

.S.Magg:iO' Buzzichelli

Vigliecea

A) Manu

Ollre a quanlo prevista dal C'a_pi'tblato d'appalta, sar_anno'valulate-je .
[migliorie preposte ai ment in funzione. dalla variabilith, possibilits &i scelta:

& rotazione dei piatti.

357

B) Organizzazione do! servizio

Chifre a quanlo previsto del Capitoizto d'appalto, saranno valufate le
migliorie propaste’|n erminé di garanzia-di gualita delle derrate-alimantar,

plano dl consegna dei pasti al cepart], gesildne delle emergenze.

€} Sostenibilith ambientale

Saranno valitale Iz métodelogie e'le. pmposte organlzzat[ve del servizin
idonee 8. mlgllorama ja sosleninilts ambienialg &-a'mihimizzame MNmpatl”
ambléntaie, )

In: particojare ja propogte aggiuntive.a.quarite gia e5pressa in capilolato
dovranne esplicilare deitagliafaments e misurg previste per migliorare ia
sostenibilitd ambienlale g; In particolare, per ridurre | pmdotu da smaltire
nel ciclo ordinaria dei rifiidi,

Tilts guanta proposlo dovrd essers conférme alle normative. wigenti in
imateris g debitamente cerificalo.

D) Abbellfmento e altro migliorie ad attrezzatura-¢ arradi della cucina
o dei kocali di fistorazione interna.

Il_p'mgetln._é vollo a miighiorare la dotazione tecrica , rendere efficiente-e
conforlevols. il servizio per consumn del paslo presso i locali di
ristorazione intema

<] 2.30

0:20 0,23

E} Progati ristaraziona.

Sard oggatte divalutazione il prageito di utflizzo dellz cucina Intema alls-
seopo di prodiuree pagt da veicolare a lerzi . nonché Taperiura ded igcal; di
ristorazion intgma ariche per servizi aggiuntivl {persenale di altre azlende
£ utenza diffusa)

7 0,20

0,30

F) Prodotti a fillera corta pismontese

Sard atiritivito if punleggic all ‘arganizzazione che & in- grad'u di dimostrare
dipaterinsstire all “inlerno det  menil un pumeree . varietd magglore
rispalia agli alli concoment di prodetll a filiera cors. plemontase.

[} 040

G) Ulterior prodetti blaloglsi, D.OP;, LG.P., 8TG, tipic] efo
tradizionali {nazionalil, def paniers, del ct ¢iQ éus- solitale

0.30

40 .37 260

Bara atirbuito [ punteggm all'organtzzazione che & in grado dl dimaostrare
dl potar insetire all ‘interrio del  menl unnumerc e variela. maggiore
rispelto agll alld concorrentl di pradotli di erigine vegetaie e di arigine
arimale certificali come di fianco elancati ] )

H)Certiflcazieni di qualith

Saranno valutate fino ad un'massime i 4-punti € con un peso ron
supatiore a 2 puntl cadauna, e carlificazioni di gualita aflinenti 1.sarvizic o

0.50 0,50 200

rilasciate-da Enfi idonel ad accreditall:
I}Progatto di pero del cibo:non samininistrato

4 0.50

Sard éggette di valilazions ta presﬁnlazmne gi un progetto di recupera
del cibo non Somminislrato netla parte eccedenta le. praserizioni previsle
dal C.5.A.. I progelto: potra farg nfenmentu sia a malerie prime nen
scadute, che a-pasti eanfezionati e idonel 'ad esssre veicolall in condizion)
di sicurezza gllmenlare da deslinarsiad arganizzazionl. nen lucrative di
ulllitd sociale {Enthdel Terzo settore) che effeltuana, a finl df solidarieta e
beneficanza, distibuzione gratulta agl Indigenti efo soslegnu

all assistanza domicliare,

L) Forsazione del personale

Sara valutateil piano riguardants i cors diformazione, fiqualificazions o
aggiomamento del personale, Tedatlo tenendo In donsiderazions le.
prescizioni indicale ril Cagilolate d'appalts,

K} Rilevaziond gradidilith

Saravalutale i plane dguardante || progetto di flevazione finalizzate alla
valutazione della. gradibilits del pialti serviti olire che del servizio tenando
In considerazione & prescrizioni gi indicate. nel Capitolato d'appalio. Di

particolare [mparfanza af fini defl'attribuzione de[ punlegglo saranng le:

azioni.consequant alle valtazlon cevute;

5 030

0,20

0,20 320 .25

I'I‘I'ed_}il

0,04

0.04

004

0.08

024

0,04

004t

totale : 30,13
I Presidente Dolt. Stefano Maggio / w/ Z
Commissaie  Doitssa Cristina Buzzieheli /\‘{%.SZ M
‘Conpnissarid Dolt:ssa Giorgla Vigigces: t/ .-:.‘:'.—;ﬁ- VJ“—"“*JD
‘Searetario Datt'ssa Anna Ghiberi Zz}f/\f\»"k Q}_&_.\f\. Hoam
[ Pl



S.AAPA SPA.

SERVIZIO D] MENSA.PER DEGENTI, DIPENDENT! AD ALTRI UTENTI AUTORIZZATI PER IL TRIENNIO 2019-21 PER L'OSPEDALE CIVICO CiTTA DI
SETTIMO TORINESE - C.1.G. 77384963E9

FABBRO SPA Elementi.di valutazions offerta tecnica

puntaggle massims 707100

VALUTAZIONI COMMISSIONE

- Piesiderite
doit.
S.Maggio

Coinmissario
Doit.ssa
‘Buzzichalli

Comsilssario

Doft.ssa
Vigliseco

WMédia
valutazioni

Pusiteggio

A) Manu

Oltré & goanlo fprevisto dal Capitofats d'appalto, saranno valutate le
migllagie propoests & menu in funzione dalia variabilita, possibiita di sceita
& rotazione el pialli.

B) Organizzazlone del servizio

Ollre a glanto previgto dal t‘apilolalo d'appalty, saranno valutate te
fmigliorie proposte in termini di garanzia di qualita-delie derrale-alimentan,

piana di consegna dei-pash airreparll, gestione delle emergenze:

C} Sostenibilith amblentale

Saranno valulate le metodologle. e proposte-vrganizzative del servizio
idonee a miglinrarne ta sostenibllita ambientale & 3 m[nlm1zzarne Ilrnpa'tlo
ambientale.-

tn parlicalare le preposte aggiuntive a qaanto gia spresso.in capitdlato
devranno esplrcllare deltaglnatamanla { misure previste. permlgllorara la
sostenfbllita-ambientale 2, in pérticolare, per rigune | prodotti.da smalllre
nel citlo ordinario dal rifiuti.

Tulto guanto. propesto dovré essere conforme alle narmative vigenli in
Dj).Abbellimenta & altre migliorie ad attrezzature-e arred| della
clicina e da locali di ristorazione interna.:

fi pragetio & vollo a‘migliorare la dofazione lecnica |, rendere eficienle.e.
confortevole [l servizio per consumo del pastopressa i locali of
rislorazione intemna .

E} Progstil ristorazlong

Sard ‘oggello di valutaziohe il progetls-di utilizza della cucina inlerma.allo
stopo di predurre: pastl tfa véicolare a teizi , nonché T'apertura dei tocz di
fiftorazione interna anche. per Servizi Aggluntivi {personalé di altre
aziénde & utenza diffusa)

0,70

0,70

F} Prodotti a filizra corla pi

Sara altribuile H punteggio all’afganizzazione’che. & Ingrado di dimostrare
di poter inserire all ‘inlerno det  miend: un numero & varletd maggiore
rispelte agll altri ondorenti di prodotlt a filiera coria piamaontese.

0.73

513

G} Ulteriori predotil biologicl, 5.0.P., L,G.P,, STG, tipici efo
tradizionall {nazionali), dal pariiere, del commerclo equo- solidale

Sara.attitiita i puntegglc okt ‘orgartizzazione che & ingrado di dimostrara
dl poterinserire all  “interno dei  menl un numero e vanela meggiore
fispeito agl-allrt cancorrenti di prodolll. q_I onigine vegalate e di arigine
animale certifiéati come di fianco elencati.

H) Certificazioni di quality

siperiors & 2 punll cadauna, de cérlifcazioni 4l qualitdattinénti il servizio @
rilasciate da Enll idonef ed ascreditali,

1)Progetto di recupers del clbo non semministrato

Sara o gelto divalutazlone fa presentaziond-di un progelic di récuperg
del clho non semminisiiato nella parle eccedents le prestiizioni previsle
dal ©.5.A.. ]| progello polcd fare nfenmenm sia & materie prime nen
scadolg, che a pasil confazionali e idonei ad dsgere veicolali in conifizion|
di sicurezza allmentare da destlnarsl ad crgamzzazmni nion lucrative ¢
utifila sociale {Enti del Terzo settore) che effeftuane, a fini di solidariets e
benaficenza, distribirzione gratuita agli |nd|genl| efp sostegno
all'assistenza-domiciliare.

0,80

0,60

0.63

L).Formaziane del persanale

Seird valulato il piano riguardante i corsi ol formazions, rigualficazione e
aggmmamenlo; tpersonala redatlo tenendo in conslderazions le

. M] Ritevazione gradibilita

Sard valutato i} piane riguardante if progelto dj dlavazione finalizzals allg
valutazlone delia gradibilita dei-pialll servili olire che def servizio tenends
in considerazionsle preserizian] gla indicale nel Capltolato d appa]to Bi

particolare. irnporlanza aifint dell'attribuzione del punteggio saranng le

Segretario

Dall.s5a Anna Ghiberti

azioni canseguenll alle valutazioni ficevute, o 5 0,80 0.70 0.50f,~ 0,87 333
totale / ’ _ 52,80
Il Presitente Do, Stefana Magglo- Z /:D .
Commissarno Dot ssa Cristing Buzzichelli £
Cominlssario. Holt,ssa Giorgia Vigioteo

madta

.77

0,53

0.73

0,85

2,73

0;8¢

1.00

0,95

0,63

0.67




S.AAPA SPA

SERVIZIO DI MENSA PER DEGENTI, DIPENDENTI AD ALTRI. UTENTI AUTORIZZATI PER iL TRIENNIC 2018.29 PER L'OSPEDALE GIVICO CITTA B

SETTIMC TORINESE - C.I.G. 7738496BE9

‘BERISTERL - Elementi dl valitazlone offerta tecnlca

punteggio massimo 707108

VALUTAZIONI COMMISSIONE

'Praside__rua Commlssario
dott, Doit.ssa
5.Maogto Buzzicheili

Commissario
Dottssa Vigllozeo

Media
valutazio
ni

Puntegglo

A} Menu

Olire & quanta previsia dal Capitalatd d'appallo, saranna valutate le
migliorie prapgste a meniz in-funzions della varlabiitd; possibilita di
seaity e fotazidrie del piatti.

B) Organlzzazione del servizio

Citre & quanio previsio dal Capitolate d'appaltn, saranno valutate le-
migllorie proposte in termini di garanzia di qualits delte dermate
alimentari, pignc dl.consegna del pastt.ai repart], gestione delie
emergenze. ) ) ) )

0,50

0,80

0.80

0,53

3.20

C) Sastenibilitd. ymblentale

Saranno valiate je metadologie e ke proposte organizzatlve del servizio
idones & mlghorarne {a sostenbilild amblentale 2 8 minimizzame
rimpatto ambisntale,

{n particalare ta proposta aggiuntlve a quanto.gid espresso In capitolato
dovranno: espl:citare ﬁetiaglialamente le misure- p[ev:sta per migliorare la
sostenibilita ambientale g, In particolara, per ridurre | prodotti da smalire
nei ciclo ardinario dei rifiuti, - )

Tutte quanto proposto dovrd essere conforme-alla normative vigenti iy

D) Abbeliimanto e altre migliorie ad attrézzature e arredidella
cucingd & dei locali df ristorazione interna.

il progette & volto a migliorare {a-dotazione tecnica |, reéndere efficients e
conforiévole il senvizlo per cansume del pasta presso | locali di
ristorazipne intema

0.80

0.78

4,70

E) Progett! ristorazione

Saré oggetio di vahutazlone il prapetto-di utilizzo deila cucina intema allo”
iscopa di prothrre. pastida veicolarea lerzi | nonché |'apertura del locali
di ristorazione interna anche per servizi aggiuntivi  (personale di aitre
aziende e utenza diffusa)

F) Frodotti a filiers certa plemontese

0,30

0,30

430

0,30

Sara atirlbuito il punteggia all  ‘organizzazione che’
dimostrare dl poter inserire all  ‘intémao déi mena unnumerd e
magyiore nspetta agli altri concarent: di piodotti & fillera corta
plemantese.

€ ingradodi
yarietd

G) Ulteriari prcdorti biologicl, D.0.P., L&.P., 5TG, tipict elo
tradizionall {nazlonall), dal paniere, del commercio equo- salldale

Sara attribuito |t punfegglo all  ‘organizzazioneche & intradudi
dlmosirare di poterInserire alf ‘intefno dei miend un riumens e varieta
magglore rispetto agli attrl caneorrent di 'p'i'r.:dolti dl ariging vegétale e di
origine-animale certificati come-di fianeo elencall’ )

H} Certificazioni dl quallta

superiore.a 2 punti cadauna, le c.ertlﬁcazloni dl gualita attinenti il sarvizio
a:rilasciate da Enti idonef ed accreditati.

1}Progetto di recupero def cibo non somminlsirate

0,85

0,95

Sara oggetto di vahitazione 1a presentazione di un pragetio di recupero
del clboron somminisirato nella pare eccedenle le prescrizioni previste
dal C.SA. i progelto polra fare riferimento sia a matarie grime non.
scadufe, che g pasti-confezionati & idonel ad essere velcolall in
condizion di sicurezza alimentare d4 destinarsi ad.arganizzazioni non
Wcrative di utilita sociale (Enll de| Terzo seitare) che. efféttugno, a fifl dt
solldariétd & beneficenza, distribuzlone gratuite agli indigenlt efo
soslegno alf'ass(stenza damicifiare,

0,80

L) Formazione del perscnale

Sara valuato |l piang riguardante-i corsi dl formazione; riqualificazione e
agglomamenlo del personale, redatlo lenendoin ocnstderazlone e
preseriziohi indicate nef Capitolato d'appalto.

D82

0,85

4,25

M) Rllevazioné gradibilita

Sard valitato |l plano riguardante il progetio di rlevazione finalizzato alla
valulazlone della gradlbillla dei piatli serviti olire che del servizio
{enendo in congideraziona le § prescrizioni gia Indicale rel Capitolata
d'appalto. Di particolare imponanza ai fini delratiribuziona del punlaggio
saranna |2 azioni censeguenti-alle valutazion! ricevute,

totate

Il Prasidante
Commissario
Commissarlo

Segretario

0,95

0,95

0,85

Dott.ssa Cristina Buzzichelli

Datt. Stefanc Maggio

Dott:ssa Giorgia Vigilacco.
Diolt:ssa-Anna Ghibéri:

madia

060

0,54

062

30

n.es

0,82

‘085




S.AAPASPA

SERVIZIO DI MENSA PER DEGENTI, DIPENDENTI AD ALTRI UTENTI AUTORIZZAT! PER IL TRIENNIO 2018-21 PER L'OSFEDALE CIViCO CITTA

DI BETTIMO TORINESE - C.1.G. 77384968E9-

EUTOURIST NEW SRL. - ‘Elemeriti di valutazione offerta
tecnica punteggio massimo:70 / 00
VALUTAZION| COMMISSIONE
Presidente | Cammissario. [ Commissario Media ]
dott. Dottssa Eott.ssa \.ra!'uta;ianl Puntegai
S.Maggio Buzzichelli Vigliocco
A) Menu

Oltre 5 quanta previsto dal Capitdlato d'Eppalto, sarannc vatutate le
migliorle prapasts. ai.mend in funzione della variakiita, possibilita di
sceita e rolazione dei piatti,

B} Crganizzazione del servizio

Clire 2 quanta previste dal Capitolalo d' appalt' saranrio valutale fe
rigliorie proposte in termini di garénzia di-quafita; delle derrate alimentar,
piang di consegna dsi pasti al reparti, gesiione delle émergenze.

C} Sostenibilith ambientale.

Saranno valutale le metodelogie ¢ le proposte arganizzative detsenvizio
idanee a migliorame [a sostembtllta ambientale & a minimizzame.
Ilmpalto ambientale.

In particolare ls proposte aggiuntive & quanto gla.espresse in capito’iam
dovrannd asplicitare dettagilaiamente le misiire pra\nste per migliorarela
sostehibiitd ambientgle e, in particotare, par Adure i pradetli da smaltire
nial cicly urdinario def- nl‘ult

Tulto gquanto proposlo dovra essere canforme alle normative vigentt in

D) Abbellimento e altre nvigliorie ad attrezzature & arredi delia
cucina e del locall di ristorazione irterna.

{l progetio & volto.a-miglicrare la dntaﬁpnetacnfca , rendere efficients &
confortevaole i servizior par- consumo del paste pregso flacalidi
ristorazione intema

0.B0).

.90

E) Progetti ristorazione

Sard oggetth di valulezione if srdgelto di utiizzb defla cucina intéma ale
stopo di pfodurre pastida veicolare a levzi, nonché |'aperiura déilocali di
ristarazione inlemia anche per servizi aggiuntivi {personale dialire
aziende e utenza diffusa)

F) Prodotti a filiera corta plemontese

Sard aftribuito punteggio sl ‘organizzezicne che & In gradodi
dimostrare di poter insefirs all “intefno dei mend Un nurero s varetd
maggiore rispelic agli altd concorranti di predott a filiera corta '
piemoniese.

G} Ulteriari prodotti biolegici, D.O.P., IGP STG tipici-efo
tradizjonali [nazionali), del paniere del commercio ‘equo-solidale.

0.85

0.95

Sard altibuitoil punteggio all  ‘organizzazione che & Ingradodl
dimostrare-di poter inserire all “interno dei mend unnumsroe  varietd
maggiore rispeito agii altri concorrenti di pradotti dt oiigine. vegetale e di
origine animale cerificali come di fianco elancali

H} Certificazioni di qualita

3,70

superiore a 2 puntf cadatina, le certificazioni di qualit atiihent il servizig-
e rilasciate da Enli idonei ed accreditall.

)Progetto di recupero del élbe non semministiato

Sara nggelfo divalutazione la presentaziane di un progetto di recupero
del cibo non sommmistrata nelta pade eccedente |€ prescrizidni previste
d3 C.S.A. I progetto. potra fare riferimento 5ia a materia- pririe pan
scatlute, ¢he a. pasll confezionati & idorei ad essere veicolati in
condiziorit di sicurezza alimentare da destinars] ad nrganizzazioni non
lucralive di-utifitd sociale (Enti dsl Terzo setlore) che effettuano, a finl di
Isolidarietd & beneficenza, distibuziane gratuita agll |nd|genii elo
sostegno allassistenza domiciliare,

L) Formazlane del personale

Sara valutata il piane riguardante | corsi di formazione, riquatificazione e
aggiomamento def personale, redatio tenende in ccns[derazmne fe
preserizioni indicate nel Capitolata d'appalta. )

M) Rilevazlone gradibilita

Sara valutato 1l piano nguardanle il progetis di rlevazicne finalizzato alla
velutazione dajfla gradlbllltél del piatti servili oltre cha del serizio tenenda
in consmera:aune e prescrizioni gia indicate nil Capitolato d- appalto. Di
partlwrare importanza ai finl del aﬂnbuzmrne del punteggio sarannt le

azjoni conseguentl alie valutazioni rcevute,

5 0.95

475

‘totale
Ik Presidénte
Commissarto
Commissario

Sagrelaﬁp

055

Dott, Stefana Maggio

Doti:ssd Cristina Buzzichelli

Ddtt.ssa Giorgia Vigiocon

Dhottissa Anna Ghiberti

55,08

‘madia

053

0,90

4,95

0,95

0,95

0,73

0,95




S.A.A.P.A SPA

SERVIZIO DI MENSA PER DEGENT, DIPENDENT!-AD ALTRF UTENTI AUTORIZZAT) PER il TRIENNIC 2019-21 FER L'OSPEDALE civica CITTA ol

SETTIMO TORINESE - C..G, 7738498859

SODEXO ITALIA - Elamentl di valutazione offerta-tecnica
punteggTo massimo 704 100

VALUTAZION] COMMISSIONE
Prasidents | Commissario- | Commlssarlo.
~ dott. . Dottssa Dott.ssa
§.Maggio Buzzichelll Vigliocco

Media
valutazionl

Punteggio

A) Menu

Olire a quanto previsto dal Capitolato.d'appalic, saranno valutate 1e
mfglicne proposte &l ment n f_unzmne della variabilia, possibilia di

sceita e rotazione dai platti,

B) Orpanizzazione del servizlo

CHitre'a quanlo pre\.usto dal-Gapitolato-d'appalto, saranno valutate e
tmigllorie prupnsle in terrmint dl garanzia di qualifa delle derrate
alimentari, piano di consegna-dei. pasti ai repartl, gestiorie delis
smergenze.

& 0.80

0.50 0,70

‘0,67

C) Sostenibilitd amblentale

Saranno-valutate.le meladblogle e e propaste organizzative deal.servizio
idonee a miigliorame Ia sostemhmta ambiéniale € a mininmzzame
impalio amblentsle..

in particolare 2 proposte aggiuntive a- quanto g asprassa in capitolato’
dovranno esplicitare dattaglistaments le fisure. previste. per migliorare |a
sosten_lb_ilﬂa ambiantale e; In particolare, per ridurre i pradotli da smallire
nel ciclo ordinarle dét rifiull.

Tutto quanta proposto dovra essete conforma alle ncrmative \ngenlt ]
materia-& debifamente certificato.

070 D.60

0.53

5,07

D) Abbellimento e altré mighorle ad attrezzature ¢.arred] della
cucina e def locall dl ristorazione interna,

Il grogetlo & vollo & migliorare Ja dotazione fecnica |, rendere efiiciente &

conforta\rule il servizio per consume del pasto presse i lotali dl
fistorazicné intema

E) Progeitl ristorazione -

Sara oggetto di valulazions i| progetio d| wilizzo della cucing intema allo
scopo gi produrre-pasti da veicolare aterzi |, nonché Yaperiura deéi locali
di rislorazlond Intema anche per servizi aggiuntivi  (personale di altre
aziende & utenza diffusa)

F} Prodotil 3 fillera coria plemontese

Sara aliribuiic il punteggioall  ‘organtzzazione che. & fn grado di
dimostrare di poterinserire afl  ‘ntema del menl un pumerce  varietd
magglore rispetlo agli aifri concorent| di prodet a fi liera corta’
plemontese.

G} Ulterior} prodott! biotogicl, D.O.P,, .G.P., STG, tipicl efo
tradizionall [nazienall}, det panlers, del commercio.equo- solidale

Sara allibuilo | punleggio-all  'organizzazione che & In grado di
dimosirare-di patet inserire all “Inferio dei meni: un numefoe  variets
magglore rispetto agli altri concorrant di p[odcilﬁ di grigine vetetale e dl
arigine animela cerificali come di fianco elencati.

H} Certificazioni di qualitd

superiore a2 punif cadaiing, 18 certificazloni di qualit atfinenti il servizio
e rilasciale da Enti idonei ed Scerediat,

4 0,90

ljErogetic di recupero del clbo non somministrato

Sard opgetlo di valutazione [a presentazione di'un progetio di recupert
del ¢ibo non somminisirato hella parts.eccedente le.presérizioni previste
dal-C.5.A., Il pragelio potra fare riferimento sia a-materie’ prime nen
scadute, chea pasti confeZionati e idonel ad asseré veicolati in
condiziani di sicurezza allmentars da destinarsi ad organizzaziant non
fucrative di wIlta socisle {Enfl daf Terzo seltare) che efféttuano, -afinidi
solidarietd e beneficenza, d:slnbuzmna gratuita: agll indigenti. afo’
sastegng all'asststenza domiciltare..

L} Formazione del parscnale

Sara valulata 1l plano riguardante |-corsi di formazione, riquatificazione e
aggiomamento del personale, redetto tenendw in considerazione e
tprescrizioni indicate pel Capitolato d'appalio,

M) Rilevazlane g’_radibilité

Sard valutaty il piano riguardante il progetio di rilevazione finalizato atla
Hvalutazione deila gradib]litd dei piattl sefviti ollre cha dal.servizio

tenenda in considerazione le prescrizion| gia-indicale nel Capitolato
ld'appalio, Di.particviare [mportanza-af fini delFaltribuzione del puntegglo
Isaranno le azioni conseguent; alle valuitazioni ricevute.

totale

Il Presidente
Commissario
Commizsario

Seqratbrit

/1 0,87

4,33

"Duitt. Stefano Magglo

Dott ssa Cristina Buzzlchelll

Ditt.ssa Glorgia Viglioceo

Dott.55a Anna Ghiberi

0,80 280

QD

51,70

media

077

0,863

082

0,62

0,85

085

0,93

0.43

0.80

077

l

/‘%‘fﬁy

\;XK{J k({-/fi f;-—*\

~.7




S.AAPA, SPA

SERVIZIO Dl MENSA PER DEGENTI, DIPENDENTI AD AL TRI UTENTT ALITDRIZZATI PER Il TRIENNIO 2012.21 FER L'OSPEDALE CIVIGO GiTTA DI SETTIMO
TORINESE - - C.1:G, 77384958ED

SERENISSIMA - Elementi di valutaZione offetta teciica’
" punteggio massirho 70 /100

VALUTAZIGNI COMMISSIONE

Crirr

Presidonte
dott. S.Maggio

1a

Dottssa
‘Buzz{challi

[

i L
Dott.ssa
Vigliocca

Media

valutaztoni Puntaggio

media

A} Menu

Citre a quanto prevista dal Capilalalo dappalte, saranno valutate |e mighiorie
proposte al menluin funzions dalle, variabilil, poastbility o scelta g rofazione
dei platli.

B) Crganizzaziona del servizio

Oltre & quanto previstc dal Capitolato-d'appalis; saranrio valitate 1g migliorie
proposte’in termini tf garanzia di qualild defle derrate alimentari, prano di

consegria-de nastiai regam gestmne dells emerﬂenza

C) Sost ibHitd arnbiental

Saranna valulate-Jo metedelogie e 1o proposia organizzative del servizioidones
2-migliorarne ta sostenibilila ambiertale & a minimizzame §) lmpalto ambientala
In parficoldre e propeste aggiuntive & quanito gia espresso:in: capitolate
devranng asptlcs!ara deltaghatamente le misure prayvists par mighiorars 2
soslﬁnlhlllta ambientale o, i particotare, per ridurre i praditil :Ia smaltire nei
cmlo ardinario dei riliuik

Tutto quanta proposte dovra assere confanme alie Rommative: wgent: in.matariz
o debitaments cartificate.

D} Abbellimento e altra migliorie ad attrozzature e arradi della cicina e del
Igeall dl ristorazions interna.,

ltprogetto & volto a. mighorare |e dolazions lacnica |, rendere: dfficienta.a
canfortavele || servizio per consuma del-paste pressa | iacall di ristorazione
interna..

O,_QZ 7,33

E] Progetti risterazione

Sar-oggetto d) valutazione il:progette di utitizzo delld clitina intema allo seapo
di produrré pasll da veicolara a terzi , nonché l'aperiira det focali gi Flstoradions
lifilerna aricha per servizi agdiuntivi {personaie d allre aziende o ulenza diffusa)

F) Prodott} a filiera corta plemontese

Bara attribuito il puritegyit 2l 'erganizzaziona cha & in grado di dimostrare di
polerinserire all inlemo del menil un nufmers e vari&la maggiora fispetio agl
aflri coricorrantt di prodditi & filiara corta plemontase.

G}ulterion pradott] biologlel, :O.P,, LG.P,,.STG, tipici &fo tradmona]i
{ihaxionall), del paniere, dol commardie equo- solidale

Sara attribujte:il punteggioall ‘draariizzazions che & n grado oi dimastrarg di
poter inserira all ‘interne det mend un numeo e \rar:eia maggiore’ nspeito agll
aftri concomenti-di prodotti i Grigine: vagatale é.di ungme animale Certilicall
come.di fianco élencath

H) Certificazloni di qualita

2 punti cadauna, |s certificazionidi qualita ‘altinenti il servizio & riascial da Enh
idonel ed acereditail,

lJProgetto di recupere dal cibo pen . somministrito

Sard-oggelto di valulazione 1a presenlazione di un-progelte di recupera del ciby:
nen somminlsirato nelld parte éocadente’ le prescnztom praviste dal C.8.A . 1
progetia potra fare riferimento sia a whalerie pAmea non scatute, che a pasti
confezionall & 1dane| ad gssere vaicolali in r:.ond:zmnj di sicurezzd:alimanars
da destinarst ad drganizzazioni ndn iuerative.di utilita sociale (Enti del Tarzo-
seltore) che effétuians, a-fin di solidariaty & bérieficenza, drslr;buzrana grafulta
aglt indigenti efg sastehro sitassistonza domiciliara,

L) Formazione ds| personale

Sara valitatg il piano riguardante | cafst di fotmazlaria, rigualificazione e
agglomamﬁnto def parsonale, redatto tenendo.in considerszione Jg prascriziom
indicale nel Gapitefate d'dppalto,

0.80

‘0.85

M).Rilevazione gradibilith

Sard valulate |l piano Aguardante il pragelte-di rilevazione finalizzate alla
valutazione delta-gradihiiita ogt pialti servili ofir'e che det servizio tenenda in
considerazions le prascriziont gid indleats nel Capitolato d appalto D
parlicolara impartanza &i fini dell'atiribuziona. del punteggic saranna le azioni
conseguentt alls valutazion| ricevuts,

totale
It Presidente
Commissario

Commissafio

Sugretaio

0,80

&8s

Digtt ‘Stefano Maggic -
Dot ssa-Cristing Buzzichslli
Doit.ssa Glargia Vigliozea

Datt:ssa Anng Ghibgrti

0.53

092

0,82

027

083

0,80

083

068




SERVIZIO DI MENSA PER DEGENTI, DIPENDENT! AD ALTRI UTENTI AUTORIZZATI PER 1. TRIENNIO 2019:21 PER L'OSPEDALE CMCO GITTA DI SETTIMO
' “TORINESE, - C.L.G. T7384968E8

S5.A.AP.A. SPA

COOP. FRASSATI - Elementi di valutazione offerta tacnica
plntegdio massimo 704 100

VALUTAZIONI COMMISSIONE

Prosident o . io Commissaria Media

: i . Dott.ssa
dott: §.Maggio jDott.ssa Buzzichalli vigliocco valutaziont

Punteggio | media

A} Menu

Oltre-a quanta prawsto dal Gapltnlato o appalto. saranno- valutate 12
tigllode proposts al mend in funzlone dells varabilila, possibilita-dl scelta
& rotazigne dei platli

B) Organtzzazione dal servizio

Ofire a quanto previsto dal Capitoiato.d"
migliorie proposle In lermmi i gara;
iario di consegna dei|

appaito saranfo ua[utate le

C} Sostenlbilita ambientala

[Saranno valutate le metodofogie « fe proposte crganizzative del sefvizio
lidofee amigllorarne Ta sosienibillta ambientale 2 a minimizzarma l'impatta
[ambientals,

In particolare le proposte aggiuntive a quanta gia espressaln capitofdt
dovrann esplicilare. deltagliatamente lg misure previste per migiiorare la
sestenibliitd ambientale e, in parlicolare, per ridurr | prodott da smaltire’
nel.ciclo ordifiario Gal rfiul,

Tulte §uanto proposlo dovid essere col alle nofmative vigenti i

Dj Abbsliiments e altre miglicrie ad attrezzature 8 arrad! dolla cucina
e dal locall dl ristoraziona.intorna.

Il progetia & vaito a migliofére ta datazione teenica |, rendere efficients'e
confortevole || ser\rlea per consume del paslo prasso i localidi
nstorazmne intefma

& 0,70 0.60 0,60 0,53 380

E] ngahi ristoraziane.

Sard oggetto di valutazlone 1| progeitd di utilizzo delta cugina inlerna allo”
sGopa dl produrre past da veictiare a ferzi , nonché I'apertuts dei logali di
ristorazione intema anche per servizl agguitivi ({personale di altre
taziehds e ulenza diffusa)

F} Prodottf a fillara eorta pletont

Sard attfibuite if punleggio ail ‘organizzazioneche &.in grado di dimostrare
di poler ifiserira all interno def  manil winumerse  varietd maggioré
Hspelto agli'alti cercomenti di prodottt a filizra corla pi E

@) Ulterior prodotti hiclegici, D.O.P., I G, STG tipiel. 6o’
tradizicnali {nazionali), del panizre, del <  Ouo-

Sara atiribuile i| puntegato all’ organiz;azmne che ¢&.ingrada di dimeaslrare
dl poter mserire all ‘inteivio del mani unnumeroe  vardsld rmaggiore
rspelio agh alls concamenli di prodoty] di ofigine vegelate & d Ungine
animéle cerificati come di fianco elencali

H) Ceificazioni di qualiti

Saranno-valulate fine 4d un assime di 4 punli 8 con un pesg non
superiore '8 2 punll cadauna, le catifi cazmm di qua[lta atlinenll i servizio.e
riiasclate-da Enti idenei ed acoradi

{JProgetto di récupero del cibo non somministrate

piznfl EraRA0:

Sara oggetlo d valutaziene |a presentazione di un progette di recupero
del cibo non somministrate nella parte eccedente le preserizion] prevists
dal G.5.A. 1l progetio poird fara riferimento sia = materie prime non
scadute, chea pasﬂ con[ezlonati ¥ idonel at essere veicolali in condiziont
di sit allmentare da deslinarsi ad organizzazioni non lucrative.di
ufilila soclale {Enil del Tarzo seltore) che effeliuano, a fint di solldarieta e
beneficenza, distibuzione. gratuila agh indigentl efa sostegna

alk'assist domicillare,

L] Formazicne det personale

Sapa valutalo il 'plane riguardante T cors! gl formazions, fqualificazione
agglomamiento del personale, radatlo tcnendn in consmemzmne e
Iprescriziont indlcale riel Capitolato.d'appalto.

M) Rilevazione gradibilita

5 0.50 0,50 0,60 .57 288

‘Sara valutalo || piang dguardente it progelto di nlavazione finalizzals alle
valutazione della pradiilita del platti servitl oitré cfie del servizio.lehendo
in consideraziona le prescnzmm gia indlcate nel Caplloiato d'appalto, Di
parlicolare importanza ai fin] delaitribuzione del puntéggio saranng le
azioni conseguent; allg valutazioni icevite,

totale

Il Presidenta
Comemissario

Commigsario

Seqretario

-5 0,50 0.30 050 . /} 0430 217

Dott, _St_efano_ M_aggio

Diett.ssa Cristina Buzzichalh

Doft.s5a Giongia Viglioces'

Daott. 558 Anna Ghiberi

083

027

080

0,95

3,50

.57

.43
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SERVIZIO O} MENSA PER DEGENTI, DIPENDENT! AT ALTRIUTENTI AUTORIZZATL PER (L TRIENNIO 201821 FER L'OSPEDALE CIVIGO CITTA DI
i SETTIMO TORINESE. - C.1.G. 773849568E9

INNOVA - Element} dl \r_aluta:z_lp'n'a.afra_rt'a tecnica
puntegglo massima 70 / 100

VALUTAZION: COMMISSIONE

] I

Presidente | © i o § G o
dott. Dott.ss5a Dott.ssa
%.Maggio Buzzichalii Vigliocgo

Medla
valutaziani

Puntegglo

medla

Aj M'enu

Cltre a quanto previsto dat Capllolalo d appa]ta saranne valutate [&.
mlgllone proposle al mend Infunzione della variabilita, poasibillta di aceits
2 iotazione dai: Dlathi,

B) Drganizzazions del servizio

10 0.40

040

0,40

4,00

Qltre a quanto previsle dat Capitolalo d'appalta, sarannp-valutate'ls’
migliarie’ preposte in lermiin i paranzia di qualité delle derrate allmenian
pland di conzegna dei Eastl al regarl! _gestions defle emergense.

[ 030 0,30

0:40

0,33

2400

) Sostenibilith ambientat

Saranng vafulate le metodalegie &l proposte organizzellve del servizio
idonee a migliorame la-sesleniblila-amblentals & a minimizzama lmpatto
smblentate.

‘i particolare le proposte agglintive a quanio gia espiesso In-capiolato
‘idovranna esplicitare deltagliatamente le mistre previste per. miglicrare Ia
soatenibllith ambientale &, in particolare, per ridurre | prodotl da smaltive
nel ciclo ordinario det fifuli.

‘Hutle guanto proposto dovrd essere conforme alle normative vigenti in

D) Abbellimenta & altre. migliotie ad attrezzature e arredi della
fcucina e dei loéali di ristorazlana interna,

Il progelto & volio a migliotace {a dotazione tecnica |, rendere efficiente
confortevole it servizio per’ cnnsumo l:!ef pasto presso ilocali di
rislorazions intema

E} Progetil ristorazione

Saré opgetio di valulaziona | prégette di ulllizzo della cucina Interna-alta
scopo di prodirre pasti da veicolare a ferzi , nonché-I'apertura def locali ot
fislorazione irttarna anche per servizi agglunlw: (ﬁeracnale i altre
aziende e utenza diffusa) '

F} Prodatti a fillera corta piemontese

Sard atiribuilo’il punlegg!o alp crganizzazlnne che & in gradu di dimostrare
di polerinserire all  ‘Internt del el un flumerc & ‘varetd maggiore
Hapatlt sgi altrl eoncarrent di protolli a filiera corta plemontese., .

G} Ulterlort prodott biotogici, D.O.P.-,II.G'.P., 816, {ipici efn
tradizlonali {nazlonali), del paniere, del commarcio aquo-solidale

Sara atlribuilo |l punteggio all*orpanizzazione che & ingrado dl dimastrare.
di poter inserire al ‘interne del menil unnumeroe  varleta. mapglore
rispetto agii altrl canzarrenll di prodolll di origine vegetale e di arigine
animale certificali come di fianco elericati

H} Certificazioni di gualita

supetiore a-2 punli cadauna, le cerlificazioni df qualita altiienli il servizio'e
rilasciate da Enli idonej ed accredilal,

1}Progatty di recupero del clbo non secmministrato

Sarh cggetto:di valutazions la presenlazions di un progetto 4i recupero
del &iba rion somministrato nella parte gccedents 16 prescrizioni previsle
dal &, SAL progelto potra farg rfermento sia a materie prife nor
scadule che a pasli confezionall e idanei ad essere yeicolati in condizioni.
di sictrezza alimentare da destinarsi ad orgamzzaz_iom norn Tucrative di
ulilil sosiale (Enli del Terzo settore) che effeltuans, a finidi solidariefa e
beneficenza, distribuzions gratuita agll indigentt e/o-sostegno
all'assistenza domiciliare.

L) Formazions del personale

Sard valulalo il plano siguardenie | corsi di formaziong, riqualificazione &
aggivmamento del personale, redatte lefende in considerazions le
prescriziont indicste nel Capitulate d appa[lo

M) Rllevazlone gradikilita

Saré valulate il plane. riguardanle il progette di rievazlone finglizzato alla
valutazione della gradibilits del piatti serviti oltre che del servizio lenendo
in consideraziope le-prescrizioni gia Iidicate nel Capitolaic d'appalto. Di
parucolare importanza al fini dell’ altrlhuzmne del-punigggio saranno le

azioni conseguenti alle valulazioni rlcevule 5 0,60 0,560 .50
totals ’
it Presidente Dott. &tefano Mepgio
Commissario fott.5ea Crislina Buzzichell s
Commissatio Ooti.ssa (Biergia Vigliacen
‘Segrelafio Dot ssa Anna (Shiberdl
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SERWIZIO DI MENSA PER DEGENTI, DIPENDENTI AD ALTRI UTENTI AUTORIZZATI' PERIL TRlENNID 201921 PER'L" OSPERALE CIVICC CITTA DI

SETTIMO TORINESE - C.1.G. 77384388ES

ELIOR RISTORAZIONE - Elemsntl.di valutazione offerta.
tecnica punteggio massimo-?ﬂ {100 VALUTAZIONI-COMMISSIONE
Presid Cr tssarlg | GCommissaria
L : A Medla. . e
.dott. Doit.ssa Dott.ssa valutazioni Punteggic | media
S.Maggic | Buzzlchell viglioeeo | "
A) Meny

Qltre & quanto-préeviste.dal Capltolato d'appaite, saranno valitate e
riiglioris proposle st mend 17 funzlone delia variabilita, poseltlila df scsita

& rolazione dei piatti.

B) Organizzazicne del servizio

Qitre & quanto previsto dal Capiolato d'@ppalto, saranno valutate le
migliorie-proposte In termini di:garanzta dt qualita delle derrate alimentari,
plane di consegna. del pasti ai reparti-geslidne delle emergenze.,

C) Sostenibillth ambientals .

Saranno valulalede metodologie & lo proposte oiganizzallve del servizlo
idones s migiorame 14 sostenililiid ambiénlaly e a minimizzarne Mmpatto’
smpigitale.

In farticolare le.proposte. aggiuntwe 2 quanto-gid espresso in capltelato
dovranho gsplicitare- dellaghalamenle le mistre previsls per migliarare la
sostenibilita ambientals e, in Fiaricotare, fer ridurre't prodotti da smalllre
nel ciclo ordinari, dei rifiuti.

Tuillo quanlo proposte doved essere conforme alle-normativa vigent i
materid e debitamente certificata.

0.80

0.80

0.70

077

D} Abbellimento e altre migliori¢ ad attrezzature e afredi delia
ciicina e del ioeall df ristarazione interna.

I progetta & volto a migijerare a dolaziorie tegnica | rendere efficients g
confortevole it seivizio per consuma del pasto presso ilocali di
rislorazione interna

E} Progett! ristorazione

Saré ogaetio di valutazione 1l progetto di wilizzo della sucing Inlerna allo
stopoy di produrre pasti da veicolare a tarzi , nonché Faperlura dei-localt dl
ristorazlone interng -anche per seriizi aggluntl\.rl {personale di allre
aziende e utenza difiusa}

0,20

0.40

0,30

10

F) Prodatti-a Rllera corta piamantesa

Sard altrbuito 1| puntengiv afl'organizzaziona che & in grado di dimoslrare
di poler inserire all  ‘Interno del  menil unnumerc e varield maggmre
rispetlo agli allri concorrenti di prodell a liliera céra piemontese:

G} Ulteriofi prodotti biologici, D.0.F., 1.G.P., 876, fipici efo
tradizicnali {(nazicnali}, dal paniers, del commercic equs- solidale

0,80

0,77

Sard allribuito il punteggic all ‘organizzaziene che &-in. grade dt dimostrare
di poler-inserire alf Interno dei  menl un numero e varlela maggiare
rispetlo agll altri concorrenti o prodou di arigine vegetsle e diorgine
anirpale cartificati come.di flanco elencall

0,80

H} Certificaziont di qualith

superiore. 2 punti cadauna, Je cerllficaziont di qualita attinenti il servizio-e

rilasciata da Enti idonei ed accreditali..’

1}Progatto di recupers del ctbo non sag

ate

Sard nggetio dt valulazione Ia presentazione di un progetio di recupero .
del cibe non somministrate nefla-parls sccedenle i prescriziont previste
dal G:8.A.. Iprogetto potra fare riferimenlo sia'a matarie’ pime non
scadule, che @ pasti confezidnati e-idongi ad essere veicolall In.condiziont
di'sicurezza alimentare da destinarsi ad organizzazioni- non Jucrall\re di
ulflitd sociale (Enti det Terzo seliore) che efféltuane, a finidi snhdarlele\ )
[berigficenza, distribuziang gralulta agli ndigent] e/ sostégno

sl assistanza domicliare,

L).Formazicha de! personale

Sara valulate it giano riguardante t corsi di farmazione, rqualificazione e
aggiomnamenio del personale; redalto tenendo in cuns:derazmne le-
prezcrizien indicate nel Capitolato d'appatio,

0,80

0,80

400

) Rilevazione gradibilitd

Sard valutaté il plane riguardante i progetio i rllevazione finalizzalo alla
valutazigne della gradibilitd dal piatti serviti oitre che del senvizio tenendo
incansiderazione e prescrizioni gi4 indicate nel Capitolato d'appalto, Di
paricolare importanza ai fini.dell'atiribuzione del punlengio saranno la
azlonl conseguenll alle valutazloni ricevule.

totale

Il Prasidents
Commissario

Commissario

Sepretario

0,80

0,680

Ciait, Stefano Majggio
Dolt.ssa-Cristina Buzzichefl
Dol ssa Giorgia Vigliocco

Dioit.ssa Anna Shibedi

0,37

oy

077

075

0,80

083

WCA W?ﬂ-/\




